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Dedicatoria

La Universidad Católica de Cuenca —fiel a su histórico compro-
miso con la verdad y leal a los principios de identidad de los pue-
blos— hace viva la llama recordatoria del bicentenario de canto-
nización de San Francisco del Ayllu de Puezar (1825-2025) con la 
publicación de la presente obra, que recoge lo más sustancial de 
la vocación cultural, económica y productiva de Guapán, en su 
comunidad de Agüilán, al dejar testimonio de la enorme poten-
cialidad y del pleno desarrollo alcanzado con la manzana y el suro.

Este pueblo, que Francisco de Paula Santander, por mandato 
del Libertador Simón Bolívar, elevó a la categoría de cantón, me-
rece —hoy más que nunca— ser recordado. En este contexto, la 
Universidad, fiel a su vocación de pensamiento y luz, ofrece a sus 
hijos una referencia bibliográfica que los impulse a ascender en 
una indescriptible espiral hacia la cima del progreso, guiados por 
el ideal eterno de la libertad.

“La naturaleza nunca se 
apresura, pero todo lo logra”. 

Lao Tse
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