




Víctor Tambo Caraguay, Luis Merino Jaramillo, Jorge Ormaza Andrade, Juan Diego Ochoa, 
José Luis Pincay, Maritza Maliza Yazuma, Ángel Morocho Macas, Ana Zamora Vázquez, 

María Caridad Rojas, Johanna Reyes Reinoso.

Juan Solis Muñoz, Enrique Pozo Cabrera, 

 de 
La sidra

Agüilán-Ecuador

y la manufactura 
del suro en 

manzana 



La sidra de manzana y la manufactura 
del suro en Agüilán-Ecuador  

© Autores: 
Juan Solis Muñoz, Enrique Pozo Cabrera, Víctor Tambo Caraguay, Luis 
Merino Jaramillo, Jorge Ormaza Andrade, Juan Diego Ochoa, José Luis Pincay, 
Maritza Maliza Yazuma, Ángel Morocho Macas, Ana Zamora Vázquez, María 

Caridad Rojas, Johanna Reyes Reinoso.

© Coordinadores: Juan Bautista Solis Muñoz y Enrique Eugenio Pozo 

Cabrera

©Editorial Universitaria Católica de Cuenca

©Universidad Católica de Cuenca

Primera edición: mayo de 2025

ISBN: 978-9942-27-337-6 

e-ISBN: 78-9942-27-338-3

Editora: Dra. Nube Rodas Ochoa 

Edición y corrección: Msc. Pablo Salazar Luna

Diseño y diagramación: Dis. Daniel Fernando Collaguazo López

Diseño de portada: Dis. Daniel Fernando Collaguazo López 

Impreso por Editorial Universitaria Católica (EDUNICA) 

Dirección: Tomás Ordóñez 6-41 y Presidente Córdova 

Teléfono: 2830135 

E-mail: edunica@ucacue.edu.ec

Esta obra cumplió con el proceso de revisión por pares académicos bajo la 

modalidad de doble par ciego.

Queda prohibida la reproducción total o parcial de la obra sin permiso por 

escrito de la Universidad Católica de Cuenca, quien se reserva los derechos 

para la primera edición.

La presente investigación intercultural pertenece a GI24-08: research, bu-

siness and innovation. A la red de investigación Repice. Y al Laboratorio de 

Saberes Ancestrales del CIITT de la Universidad Católica de Cuenca.

Cuenca-Ecuador



Dedicatoria

La Universidad Católica de Cuenca —fiel a su histórico compro-
miso con la verdad y leal a los principios de identidad de los pue-
blos— hace viva la llama recordatoria del bicentenario de canto-
nización de San Francisco del Ayllu de Puezar (1825-2025) con la 
publicación de la presente obra, que recoge lo más sustancial de 
la vocación cultural, económica y productiva de Guapán, en su 
comunidad de Agüilán, al dejar testimonio de la enorme poten-
cialidad y del pleno desarrollo alcanzado con la manzana y el suro.

Este pueblo, que Francisco de Paula Santander, por mandato 
del Libertador Simón Bolívar, elevó a la categoría de cantón, me-
rece —hoy más que nunca— ser recordado. En este contexto, la 
Universidad, fiel a su vocación de pensamiento y luz, ofrece a sus 
hijos una referencia bibliográfica que los impulse a ascender en 
una indescriptible espiral hacia la cima del progreso, guiados por 
el ideal eterno de la libertad.

“La naturaleza nunca se 
apresura, pero todo lo logra”. 

Lao Tse
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